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特に注意していただきたいこと…

各部の名称………………………　

取扱説明書

キッチンセット

この取扱説明書は加熱機器や電気製品など
の専用の取扱説明書と一緒に、いつでも使え
る場所に大切に保管してください。

このたびはキッチンセットをお買いあ
げいただき、ありがとうございます。
お使いになる前に、この取扱説明書を
お読みいただき、安全にご使用くださ
いますようお願いいたします。

安
　
全

・点検、修理の申し込み方法

4

3
・使用上のお願い

・使用上のお願い

アフターサービス…………………

…………… c o n t e n t s
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ワークトップ、シンクまわり……

お手入れ方法とお願い……………

流し台／調理台／コンロ台／吊戸棚…
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1 特に注意していただきたいこと

キッチン本体以外の機器等には専用の取扱説明書があります。必ずお読みください。
お手入れに使用する洗剤、薬剤は取扱説明書や容器等の注意事項、禁止事項を必ずお読みください。

加熱機器の使用中、使用直後は、
加熱機器周辺に手をふれない。
加熱機器周辺の表面温度が高くなって
いるので、ヤケドをするおそれがあります。

キャビネットやワークトップなどの角に頭を
ぶつけないよう注意する。
思いがけないケガをするおそれがあります。

高温の油や熱湯を流さない。
排水装置や排水パイプは樹脂部品
なので、いたんで水もれやつまりのお
それがあります。ゆでこぼしは水を流
しながらおこなってください。

扉や、取手にぶら下がったり、扉を
大きく開けすぎない。
扉や、取手がはずれて、ケガをする
おそれがあります。

お願い

この安全上の注意をお読みの上、正しくお使いください。
ここに示した注意事項は、守らないと人身
事故や、家財の損害に結びつくものをま
とめて記載しています。安全に関する重要
な内容ですので、必ず守ってください。

取扱説明書は、お読みになった後、お使い
になる方が、いつでも見られる場所に必ず
保管してください。

この表示を実行しない場合、傷害を負う可能性と物
的損害の発生が想定される内容を示しています。注意

注意

　この記号は禁止の行為であることを告げるものです。

　この記号は必ず実行していただきたいことを告げるものです。

コンセントに水をかけない。
漏電やショートしたり火災のおそれ
があります。

扉を閉めたキャビネット内で、電気製
品を使わない。
電気製品が故障したり、火災のおそ
れがあります。

扉が傾いたり、ガタついている時は、
丁番のネジをしめなおす。
扉が落ちて、ケガをするおそれがあり
ます。
※丁番の調整方法：4ページ参照

扉やキャビネットの面材に水が掛かっ
た場合は、すみやかにふきとる。
長時間ぬれたまま放置するとふくれた
り、はがれたりするおそれがあります。

流し台や調理台の天板より低いガス
テーブル（コンロ）を使用しない。

流し台・調理台天板

ガスコック及びガス管に注意する。
収納物がガスコックおよびガス管に干渉するとガスも
れするおそれがあります。
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加熱機器、レンジフード、水栓金具、米びつなどについては専用の取扱説明書をご利用ください。この説明書は使
用上支障のない範囲で略図や写真を使用して説明しています。お客さまの商品と一部異なる場合もありますので、
ご不明の点はお買いあげいただいた販売店か、お客さま相談センターまでご相談ください。

（開き扉吊戸）
●キッチンセットレイアウト例

（引戸吊戸）

流し台/調理台/
コンロ台
（3~4ページ）

扉、キャビネット、引出し、
包丁差し、米びつ、棚板

使用上のお願い

ワークトップ 、シンクまわり

●汚れはすぐ洗い流す。 ●ぬれた鉄製品を放置しない。
濡れた包丁や缶は、長時間
放置しないでください。ぬれ
た鉄製品がサビると、そのサ
ビがステンレスに移りサビさ
せます。

●衝撃を与えない。
ナベなど硬い物・重い物を落とすと、ワー
クトップやシンクの表面がキズつきます。
また、ナベや大皿などを
引きずると、表面にキズ
がつきます。

排水装置や排水パイプは樹脂部品
なので、いたんで水もれやつまりのお
それがあります。ゆでこぼしは水を流
しながらおこなってください。

●高温の油や熱湯を
　流さない。

包丁やナイフなどの刃物を、
ワークトップに直接あてると
表面にキズがつきます。

醤油・食酢・煮こぼれ・調味料などの汚れま
たお手入れの際の洗剤・漂白剤などはすぐ
に洗い流してください。たまった水はふきとっ
てください。放置すると汚れが落ちにくくなり、
ワークトップの変色・サビの原因になります。

3

●包丁などを直接使用しない。

2 キッチンセット  各部の名称

開き扉吊戸棚
（3~4ページ）

扉
キャビネット
棚板

シンク
（2~3ページ）
ワークトップ
（2~3ページ）

扉
（4ページ）

レンジフード

加熱機器

ゴミ収納器付
排水トラップ
（3ページ）

扉
（4ページ）

レンジフード

ゴミ収納器付
排水トラップ
（3ページ）

加熱機器

シンク（2~3ページ）
ワークトップ
（2~3ページ）

流し台
（3~4ページ）
扉、キャビネット、引出し、
包丁差し、米びつ、棚板

引戸吊戸棚
（3~4ページ）
扉
キャビネット
棚板

水切棚
（3ページ）



3

●ゴミはこまめに捨てる。 ●排水の流れが悪くなったら。 ●水が凍った場合。
冬期や寒冷地で、トラップ
部の中にある水が凍って
しまう場合には、氷を溶か
して使用してください。

下水からの悪臭を防ぐ機
構になっていますが、ゴミ
をためすぎると臭気のも
とになります。水の流れも
悪くなりますので、ゴミはこ
まめに捨ててください。

●構造図です。

ワン

排水トラップ使用上のお願い

ゴミカゴ

本体
パッキン
ロックナット

　ゴ
ミ
収
納
器
部

ト
ラ
ッ
プ
部

排水カップ

ワン付ストレーナー

排水の流れが悪くなったらワン（ワ
ン付ストレーナー）を外して、掃除
をしてください。それでも流れが悪
い場合は、排水パイプ用の洗剤
を使用してください。洗剤を使用
する際は洗剤専用の説明書をよ
く読んでからお使いください。

流し台／調理台／コンロ台／吊戸棚4
扉・キャビネット・引出し・包丁差し・水切棚・米びつ

使用上のお願い
●棚板、キャビネット、引出しの最大積載重量
棚板の最大積載重量は20kgです。
吊戸棚の最大積載重量は60kgです。引出しの最大積載重量は、7.5kgです。
のせすぎたり、重たい物を一カ所に集中させないで平均してのせてください。棚
板やキャビネットが変形するおそれがあります。重たいもの、倒れやすいものは下
に置いてください。吊戸棚の最大積載重量は棚板の最大積載重量とあわせて
守ってください。

ホーロー扉は、耐衝撃性に優れていま
す。しかし鋭利なもので強い衝撃を加
えると、ホーローが剥がれることがありま
す。特に角への衝撃は、避けてください。

●ホーロー扉へ衝撃を与えない。

▼重量の目安
皿　　　　直径35cm　約1.0kg
皿　　　　直径25cm　約0.5kg
皿　　　　直径16cm　約0.2kg
フライパン　直径25cm　約1.0kg

●米びつ 専用の取扱説明書必読

米びつのお米は早めに補給してください。とき
どき中を開けて天日通風するなど、清潔な状態
でお使いください。ご使用方法、お手入れは専
用の取扱説明書を必ずお読みください。

シンクの上に設置した水切棚に、濡れた食器を置く
ときは、すべって落ちないよう気をつけてください。ま
た重たいもの、こわれやすいものは乗せないでくださ
い。最大積載重量は７.５kgです。

●水切棚
　重たいもの、こわれやすいものはのせない。

注意 包丁差しの中に納まったことを確認する。
包丁差しに包丁を納めるときは、刃先から入れ、中に収まったか確認してく
ださい。落とすと指や手足にケガをするおそれがあります。出すときもまっす
ぐに引出してください。

●包丁差し

大きなものを収納しない。
包丁差しに納める包丁は、刃渡り200mm以下、柄の長さ140mm以下の
ものを使用してください。大きすぎると包丁差しからでてしまい指や手足にケ
ガをするおそれがあります。

●ガスキャビネット
加熱機器によっては、機器の
放熱のためキャビネット内部
の温度が上昇してしまうこと
があります。温度の影響を受
けやすいものは収納しないよ
うにしてください。
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調整方法
●引出しの取外し・取付け ●棚板の動かし方

棚板は可動式となっております。
棚板をはずし、棚受けをお好みの
位置に移動してください。棚受け
は隙間のないよう奥まで差込んで
ください。

完全に引出し、持ち上げ、そのま
ま引出して取外します。
取付けは取外しの逆の操作をし
てください。

取外す

取付ける
棚受け

棚板

●扉や引出しに乗らない。 ●扉はやさしく開閉する。

扉  使用上のお願い

扉の調整・取外し方

扉や引出しに乗ったり、ぶら下がったりしない

扉は軽く開閉できます。あまり強い力
をいれずに開閉してください。
扉は90度以上開きます。隣のキャビ
ネットや壁などに当てないよう気をつ
けてください。扉や取手にキズがつき
ます。

扉にセロテープやガムテープを
貼ると、粘着剤で表面が侵され
ます。また、剥がした後、汚れが
残るおそれがありますので貼らな
いでください。

●扉にテープを貼らない。

注意

●丁番の調整
■木製扉の場合
扉は左右や前後のズレがないように取付けています。お客さま
に調整していただく必要はありませんが、お使いになっていて扉
がガタついたり微調整が必要な時は丁番の①②③のネジでお
こなってください。

でください。丁番やレールがこわれ
ると扉や引出しが落下してケガを
するおそれがあります。特に、お子
さまにはご注意ください。

②上下調整用

③前後調整用
①左右調整用

※②・③のネジをゆるめ
　すぎると扉がはずれる
　ことがありますのでご
　注意ください。

■ホーロー扉の場合
扉の調整は丁番の①②③のネジによって調整できます。
※①②③のネジをゆるめすぎると扉がはずれることがありま
　すのでご注意ください。

②上下調整用

③前後調整用

①左右調整用

①のネジを左にまわすと丁番
側に移動し、右にまわすと丁番
と反対側に移動します。

●左右調整したいとき ●上下調整したいとき
上下に扉が片寄っている場
合は②のネジをゆるめて座金
の位置を調整します。（上下２ヶ
所の丁番を調節してください）

●扉の取外し
③の前後調整ネジをゆるめます。
取り外される際は扉をしっかり支えなが
ら行い、扉やキャビネットをキズつけな
いよう気をつけてください。

●前後調整したいとき
前後の傾きは③のネジで
調整できます。

●扉にガタツキが発生した場合
②・③（ホーロー扉の場
合：③）のネジを右側に回
して固く締めつけます。

●調整後の確認
扉調整後は、全ての丁番の②と
③のネジを確実に締め付けます。
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5 お手入れ方法とお願い

■ワークトップ、シンクのお手入れは、布またはスポンジに
台所用中性洗剤をつけて汚れを落としてください。
・残った洗剤を固く絞った布でふきとってください。
・ひどい汚れや落ちにくい汚れは台所用クリームクレン
  ザーでキズがつかないようやさしく磨いてください。

■排水トラップのゴミカ
ゴやフタ・ワンはこまめに
お湯か中性洗剤で洗っ
てください。 ワン

ワークトップとシンクのお手入れ方法

■引出しは汚れが溜まりやすい所です。とき
どき取外して柔らかい布やスポンジに中性
洗剤をつけて汚れをふきとります。洗剤は水
を含んだ柔らかい布でふきとり、乾いた柔らか
い布でからぶきしてください。

■扉やキャビネットの面材に水が掛かった場合は、
　すみやかにふきとる。
長時間ぬれたまま放置するとふくれたり、はがれたり
するおそれがあります。

■キャビネットの汚れは柔らかい布かスポンジに台所用中性洗剤をつけてふ
きとります。洗剤は水を含んだ柔らかい布でふきとり、乾いた柔らかい布でか
らぶきしてください。
隅にたまったゴミはブラシで取除いてください。油・調味料・食品の汚れを放
置しているとサビやカビの原因になりますので早めにお手入れしてください。

木製扉、キャビネットのお手入れ方法
■通常のお手入れは柔らかい布でからぶきしてください。
布またはスポンジに薄めた台所用中性洗剤をつけて汚れを落として
ください。次に水を含んだ柔らかい布で洗剤をふきとり、乾いた柔らか
い布でからぶきしてください。

■キャビネット内部と扉の汚
れは、水または温水を浸した
柔らかい布でふき取ってくだ
さい。取れにくい場合は、台
所用中性洗剤でふいたあ
と、からぶきしてください。

■引出しは汚れがたまりやすい所で
すから、ときどき取出し柔らかい布や
スポンジに台所用中性洗剤をつけて
汚れをふきとります。洗剤は水を含ん
だ柔らかい布でふきとり、乾いた柔ら
かい布でからぶきしてください。

■扉、引出しのまわりのパッキンと取
手は、アルカリ性洗剤に弱いので、水
または温水を浸した柔らかい布でふ
いてください。アルカリ性洗剤が付い
たときは、すぐにふきとってください。

ホーロー扉、取手、キャビネットのお手入れ方法
アルカリ性洗剤の使用禁止

■金属タワシ等の使用禁止
ナイロンタワシ・メラミンスポンジ・金属タワ
シ・粉末クレンザーを使用しないでください。
目には見えない細かいキズをつけます。

■ヌメリ取り剤の使用禁止
市販のゴミカゴ用のヌメリ取り剤は塩素ガス
を発生させ、シンクや周辺のステンレスがサ
ビる場合があります。使用しないでください。

■木製キッチン
　硫酸、塩酸、アセトン、シンナー、ペイント除去液など薬品の使用禁止
■ホーローキッチン
　硫酸、塩酸など薬品の使用禁止

■キャビネットへの硫酸・塩酸の使用禁止

お手入れ上のお願い

本製品のホルムアルデヒド発散区分

1
2
3

4

5

商品名
企業名
ホルムアルデヒド発散区分

表示ルール

製造番号又は年月日

キッチンセット
株式会社LIXIL
内装仕上げ部分及び下地部分とも
F☆☆☆☆
「住宅部品表示ガイドライン」
キッチン・バス工業会表示指針による。
キャビネット本体に貼付の検査証によりご確認下さい。

ホルムアルデヒド発散
材料区分詳細

本表示に関する
お問い合せ先

6

7

P  B
MDF
合板
接着剤
お客さま相談センター
　　0120-190-521

F☆☆☆☆
F☆☆☆☆
F☆☆☆☆
F☆☆☆☆

表示内容

VOC放散性能

表示ルール ※4VOCとは、トルエン・キシレン・エチルベンゼン・スチレンを示す。

4VOC基準適合（木質建材）

住宅部品VOC表示ガイドラインによる

クレンザー

硫
酸
塩
酸

ヌメリ取り剤

■酸性薬品の使用禁止
硫酸・塩酸などの酸性薬品類は
絶対に使用しないでください。
サビや変色のおそれがあります。
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キッチンセット

キッチンセット

（BL認定品は10年）

6 アフターサービスについて
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